REAL

COMERCIO INTERNACIONAL




REALYWINES

COMERCIO INTERNACIONAL

Endereco: Email:
Rua Antonieta Carvalho Petry, 247, info@realwines.com.br
Fazenda Santo Antonio, Sdo José - SC
Telefone:
CEP 88.104-420

+55 (48) 2132-4164

realwines.com.br



REALYWINES

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOP AMANTI

Vinho fino tinto seco, produzido com uvas Montepulciano. Vinho de grande
tradic@o e histéria, considerado o rei dos vinhos da regido Abruzzo, ocupa
hoje uma posi¢@o notavel nas grandes DOP da ltdlia.

COR

VERMELHO RUBI

PERFUNE
NOTAS DE CACAU AMARGO, GELEIA DE RIBES E BAUNILHA

PALADAR )
INTENSO, ENVOLVENTE COM EXPRESSAO DE NOTAS DE CHOCOLATE E FRUTAS DE BOSQUE

HARMONIZACAO
MASSAS, LASANHAS, MASSAS RECHEADAS, COGUMELOS, RISOTOS, CARNES ASSADAS;

TEMPERATURA DE SERVICO: 18 °C
GRADACAO: 13,5°
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REALYWINES

CERASUOLO D’ABRUZZO DOP ESTASIA

Vinho fino tinto seco, produzido com uvas Montepulciano: a caracteristica cor
rosada se obtém limitando a poucas horas o contato das cascas da uva no mosto
e evitando a fermentagdo das cascas. Produto peculiar da regido Abruzzo.

COR

VERMELHO CEREJA CLARO

PERFUNE

NOTAS DE CACAU AMARGO, GELEIA DE CEREJAS E BAUNILHA
PALADAR

INTENSO, TANINOS ENVOLVENTES, DE FRUTAS MADURAS
HARMONIZACAO

APERITIVOS, TIRA-GDSTOS, ENTRADAS, MASSAS E RISOTOS, QUEIJO0S E EMBUTIDOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 12 °C

GRADACAO: 13°

CANTINA DI

ORT()NA




Baglic: Chitarra

SYRAH

REALYWINES

SYRAH BAGLIO CHITARRA IGP

Vinhao fino tinto seco da apreciada casta internacional Syrah, boa acidez e corpo
estruturado, resultado de vinificac@o maloldtica e de oito meses de
envelhecimento em ago e quatro em garrafa.

COR

RUBI INTENSO

PERFUNE
ELEGANTE DE FRUTA MADURA

PALADAR

EQUILIBRADO E AVELUDADO

HARMONIZACAO
MUITO VERSATIL: MASSAS RECHEADAS, LASANHAS, CARNES GRELHADAS E QUEII0S HATURADOS;
TENPERATURA DE SERVIGO: 12 °C

GRADACAQ: 13°
CHITARRA

CANTINE E VIGNETI



Baglio Chirgrn

MERLOT

REALYWINES

MERLOT BAGLIO CHITARRA IGP

Vinho fino tinto seco da famosa casta internacional Merlot, bem equilibrado,

persistente, passa por processo de vinificacdo maloldtica e envelhecimento em

aco,

COR

RUBI INTENSO

PERFUNE
SALIENTE, PERSISTENTE, DE FRUTAS

PALADAR

EQUILIBRADO, COM TIPICAS NOTAS FRUTADAS, TANINOS AVELUDADOS

HARMONIZACAO

ACOMPANHA ALMOCOS E JANTARES INFORMAIS DESDE A ENTRADA ATE 0S PRATOS DE CARNE;

TEMPERATURA DE SERVICO: 12 °C

GRADACAQ: 13°

]

CHITAREKA

CANTINE E VIGNETI



REALYWINES

TERRAS D’ITALIA ROSE

Vinho fino rosé pensado para ser consumido bem gelado, encontra o gosto do
brasileiro sobretudo em clima de verdo, seu baixo contetdo de dlcool permite
acompanhar qualguer momento do dia.

COR

ROSADO

PERFUNE )
ELEGANTE COM PRAZEROSAS ESSENCIAS DE FRUTAS VERMELHAS E FRESCAS

PALADAR

HARMONICO, SUAVE E VELUDADO

HARMONIZACAO
ENTRADAS, APERITIVOS, WASSAS, PIZZAS, TIRA-GOSTOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 10 °C

GRADACAQ: 10°

B

CHITARRA

CANTINE E VIGNETI



REALYWINES

TERRAS D’ITALIA ROSSO

Vinho fino tinto pensado para ser consumido bem gelado, encontra o gosto do
brasileiro sobretudo em clima de verdo, seu baixo conteddo de dlcool permite
acompanhar qualquer momento do dia.

COR

VERMELHO RUBI

PERFUME
ENVOLVENTE, DE FRUTAS VERMELHAS E AMORAS

PALADAR

DE BOA ESTRUTURA, SUAVE E HARMONICO

HARMONIZACAO
VINHO PARA TODA REFEICAO, EM PARTICULAR, NASSAS, PIZZAS, CARNES E QUEIJOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 10 °C

GRADACAQ: 10°

]

CHITARRA

CANTINE E VIGNETI



REALYWINES

NERO D’AVOLA IGT “IL GATTOPARDO”

Vinho fino tinto seco, cujo resultado de personalidade e expressdo, traduz para
o mundo a esséncia e o legado da tradi¢do vinicola da Sicilia. Seis meses de
maturac@o em barrique e 3 em ago para garantir estrutura a este classico.

COR

VERMELHO RUBI INTENSO

PERFUNME
ENVOLVENTE DE FRUTAS VERMELHAS, ESPECIARIAS E BAUNILHA

PALADAR

DE (TIMA ESTRUTURA, FRESCO E HARMONICO

HARMONIZACAO
CARNES, LASANHAS, MASSAS COM MOLHOS DE CARNES, QUEIJQS;
TEMPERATURA DE SERVIGO: 18 °C

GRADACAQ: 13°

]

CHITARRA

CANTINE E VIGNETI



REALYWINES

NERO D’AVOLA SYRAH IGT “IL GATTOPARDO”

Vinho fino tinto seco, cujo resultado de personalidade e expressdo, traduz para
o mundo a esséncia e o legado da tradi¢do vinicola da Sicilia. Este blend de
varietais apresenta o cldssico Nero D'Avola com o internacionalmente conhecido

Syrah.
COR
VERMELHO RUBI INTENSO
PERFUNE
MUITO COMPLEXO, DE AMEIXAS E FRUTAS VERMELHAS
PALADAR n n
DE OTIMA ESTRUTURA TANICA, AVELUDADO E HARMONICO
HARMONIZACAO

PERFEITOS PARA MASSAS, CHURRASCOS E CARNES BOVINAS ASSADAS, QUEIJOS MATURADOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 18 °C

GRADACAQ: 13°
CHITARRA

CANTINE E VIGNETI




REALYWINES

NERO D’AVOLA CABERNET SAUVIGNON IGP

Vinho fino tinto seco, cujo resultado de personalidade e expressdo, traduz para
o mundo a esséncia e o legado da tradi¢do vinicola da Sicilia. Este blend de

varietais apresenta o classico Nero D’Avola com a casta internacional mais
famosa do mundo.

COR

VERMELHD RUBI INTENSO COM REFLEX0S ROX0S

PERFUNE
DE ESPECIARIAS E FRUTAS VERMELHAS

PALADAR

DE (TIMA ESTRUTURA, FRESCO E HARMONICO

HARMONIZACAO
PERFEITOS PARA MASSAS, CARNES E QUEIJ0S DE MEDIA MATURAGAO;
TEMPERATURA DE SERVIGO: 18 °C

GRADACAQ: 13°

]

CHITARRA

CANTINE E VIGNETI



CAMPANIA FELIX

“ CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO
THE (EC) REGULATION NO. 1308/2013




REALYWINES

AGLIANICO CAMPANIA IGP

Vinho fino tinto seco produzido com esta cldssica uva do sul da Itdlia, o
Aglianico é a base para vinhos de grande nobreza e tradigdo como o Taurasi
DOCG. Taninos suaves e boa estrutura apds 6 meses de afinamento em aco.

COR

RUBI COM REFLEX0OS ROXOS

PERFUNE
INTENSO, DE FRUTAS FRESCAS

PALADAR

SECO, CORPO MACIO E DELICADO

HARMONIZACAO
PARA TODOS 0S CONSUMOS: MASSAS LEVES, CARNES E PRATOS DE ENTRADAS FRIOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 12,5°
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REALYWINES

PIEDIROSSO CAMPI FLEGREI DOP

Uma proposta diferente pra quem busca originalidade. Vinho fino tinto seco de
castas autdctones Piedirosso, oriundas de antigas videiras "pé franco” nos
"terroirs" vulcanicos dos "Campi Flegrei” em provincia de Ndpoles. TradicGo,
territorio e novas tecnologia nesse produto da vinicola Il Quarte Miglic.

COR

RUBI COM REFLEX0OS ROXOS

PERFUME
DE FRUTAS VERMELHAS, AMEIXAS E CEREJAS

PALADAR

FRESCO, MINERAL, MEDIA ESTRUTURA

HARMONIZACAO
MASSAS, PRATOS DE MAR DA CULINARIA ITALIANA E NAPOLETANA, SOPAS, CONIDA VEGETARIANA;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAQ: 13°
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REALYWINES

FALANGHINA CAMPI FLEGREI DOP

Vinho branco fino seco, orgulho regional, selec@o de longevas videiras "pé
france” da casta autoctone "Falanghina”; seco e pleno, apresento todas as

tipicidades minerais do terroir vulcdnico.

COR

AMARELO PALHA INTENSO

PERFUME )
DE FRUTAS MADURAS E PESSEGO AMARELO

PALADAR

DELICADO, FRESCO, DE CORPQ PLENO E HARMONICO

HARMONIZACAO
ENTRADAS, PIZZAS, SALADAS, QUEIJOS FRESCOS, CUL. ITALIANA E VEGETARIANA, PEIXES E CRUSTACEOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 12 °C

GRADACAO: 12,5°

CAMTINE-TERUTA



REALYWINES

AGLIANICO BENEVENTANO CORTEREGIA IGP

Vinho fino tinto seco, cldssico uva do sul da Itdlia, o Aglionico € a base para
vinhos de grande nobreza e tradigdo como o Taurasi DOCG. Taninos suaves,
redondo e estruturado.

COR

RUBI INTENSO

PERFUME
FRUTAS VERMELHAS E FLORES

PALADAR

PLENG, TANINOS SUAVES, NOTAS FRUTADAS

HARMONIZACAO
SOPAS, MASSAS, CARNES, CHURRASCOS E QUEIJ0S BRANCOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 12,5°

P

CANTLINE

LA MARCA



REALYWINES

GRECO DI TUFO DOCG

Vinho branco fino seco produzido com ao menos 90% de uvas Greco, casta tipica

da regido, cuja histéria remonta aos tempos da cidade de Pompeia, cultivada
nas colinas préximas da provincia de Avelino.

COR

AMARELO PALHA INTENSO

PERFUME
DE PESSEGO E AMENDOAS AMARGAS

PALADAR

SECO E BALANCEADO

Conteraglt

Grecw o Tt

—= HARMONIZACAO
- PEIXES E CARNES DE AVES, ENTRADAS E APERITIVOS, PRATOS PRINCIPAIS BASEADOS EN MOLHOS;

TEMPERATURA DE SERVICO: 08 ~ 18 °C

GRADACAQ: 13°

P

CANTLINE

LA MARCA



REALYWINES

TAURAS| DOCG TERRE DEL PRINCIPATO

Vinho fino tinto seco, considerado o rei dos vinhos do sul da Itdlia. Produzido

com 100% de uvas Aglianico que seguem um longo e complexo percurso de
vinificacdo e afinamento para transformar-se nesse particular vinho.

COR

RUBI INTENSO COM REFLEXOS LARANJADOS

PERFUNE
FRUTAS VERMELHAS, NOTAS FLORAIS DE ROSAS E VIOLETAS, CACAU E PIMENTA DO REINO

PALADAR

TANINOS ENVOLVENTES E QUENTES, COMPLEXD E INTENSO

HARMONIZACAO
CARNES, ASSADOS, MASSAS E COMIDAS TRADICIONAIS ITALIANAS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 15 ~ 18 °C

GRADACAO: 14,5°

P

CANTLINE

LA MARCA



REALYWINES

GRAGNANO DOP PENISOLA SORRENTINA

Vinho fino tinto seco, espumantizado mediante o método Charmat, produzido
com técnicas de viticultura extrema nas ingremes colinas da Peninsula

Sorrentina. Um vinho unico e insuperdvel, gracas ¢ sud espuma evanescente e go
caracteristico paladar.

COR

VERMELHO RUBI INTENSO E ESCURO

PERFUNE
DELICADO, ESPUMOSO, DE VINHO JOVEM

PALADAR

SECO E DE BOA ESTRUTURA, TANINOS MEDIOS, MUITO PRAZEROSO

HARMONIZACAO
HASSAS COM MOLHOS DE CARNE E RECHEADAS, RISOTOS DE CARNE E PEIXES, ENBUTIDOS E QUEIJOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAQ: 12°
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REALYWINES

MACCHIA BIANCA FALANGHINA CAMPI FLEGREI DOP

Um branco de guarda longa, exclusivo, oriundo da selecdo da melhor uva
Falanghina de terroir vulcanico pé franco; afina oito meses em aco e 18 em

garrafas.
COR
AMARELO PALHA INTENSO
PERFUME
DE FRUTA MADURAS, JUNCO MOLHADO E COMPOTA DE FRUTAS
PALADAR
SECO, PLENO, ENVDLVENTE E HARMONICO
HARMONIZACAO

PEIXE ASSADO, MARISCOS, CARNES BRANCAS E QUEIJOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 12 ~ 14 °C

GRADACAO: 12,5°
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REALYWINES

MACCHIA ROSSO AGLIANICO RISERVA IGP

Excelente casta de guarda lenga; selec@io de uvas de terroir lavico, de colheita
tardia; afina seis meses em aco, quinze em carvalho francés e mais oito
engarrafado antes de chegar na mesa do wine-lover mais exigente

COR

RUBI COM TONS GRANADA E ROXOS

PERFUNE
CEREJAS MADURAS E FRUTAS DE BOSQUE COM FINAL DE ESPECIARIAS E BAUNILHA

PALADAR

SECO, HARMONICO, DE NOTAVEL ESTRUTURA LEMBRANDO AS NOTAS OLFATIVAS

HARMONIZACAO
CARNES VERMELHAS, ASSADOS, QUELJOS;
TEMPERATURA DE SERVIGO: 18 ~ 20 °C

GRADACAO: 14,5°
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REALYWINES

FALANGHINA BENEVENTANA IGP

Costa de uva branca presente desde antiguidade nas regides do centro-sul da
Itdlia, disseminada pelos Gregos antes da era romana. Esse IGT da provincia de
Benevento e ideal em todo momento descontraido e para acompanhar com estilo
as refeicbes do dia a dia.

COR

AMARELO COM REFLEX0S ESVERDEADOS

PERFUNE
INTENSOS E PERSISTENTES DE DELICADAS FLORES BRANCAS

PALADAR
REFRESCANTE E EQUILIBRADO

HARMONIZACAO
IDEAL PARA APERITIVOS, ENTRADAS, TIRA-GOSTOS, FRUTOS DO MAR, VEGETAIS E QUEIJOS FRESCOS;

TEMPERATURA DE SERVICO: 10 ~ 12 °C

GRADACAQ: 12°

LA MARCA




REALYWINES

CAMPANIA IGP “Miglio Bianco”

Jovem e alegre, esse branco de Indicac@io Geogrdfica Protegida é produzido com
uvas Falanghina e demais castas da regido Campania: versatil, consegue
aproveitar plenamente toda ocasido do dia.

COR

AMARELO PALHA LIMPIDO

PERFUNE
AROMAS FLORAIS E FRUTOS AMARELOS

PALADAR

SECO, REFRESCANTE, LEVE E HARMONIOSO

HARMONIZACAO

APERITIVOS, ENTRADAS, TIRA-GOSTOS, PEIXES, CARNE BRANCAS, MASSAS LEVES E VEGETARIANAS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 8 ~ 10 °C

GRADACAQ: 12°

CANTINE-TERUTA



REALYWINES

CAMPANIA IGP “Miglio Rosso”

Tinto de castas regionais tipicas do sul da Itdlia, este "Indicaco Geografica
Protegida” da regiGo Campdnia é um prazeroso companheiro de todas as suas

refeicoes.
COR |
VEMELHO RUBI LIMPIDO
PERFUME
INTENSO, DE FRUTAS VERMELHAS MADURAS
PALADAR
SECO, MACIO E DE CORPO DELICADO
HARMONIZACAO

APERITIVOS, ENTRADAS, TIRA-GOSTOS, CARNES, MASSAS E CULINARTA ITALIANA;
TEMPERATURA DE SERVICO: 14 ~ 16 °C

GRADACAQ: 13°

CAMTINE-TERUTA



CAMPANIA FELIX

“ CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO
THE (EC) REGULATION NO. 1308/2013




REALYWINES

PRIMITIVO IGP

"Primitivo” é uma caracteristica do vinho produzido de uvas de maturacdo
precoce. Oriundo da regi@o Puglia, no sul da Italia, & um vinho tinto de
intensidade, aromas exuberantes de frutas e estrutura envolvente; apds a
fermentacdo maloldtica, afino seis meses em tanque de aco.

COR

VERMELHO RUBI PROFUNDO, COM REFLEXOS CARMESIM

PERFUNE _
RICO DE FRUTA MADURA, CEREJAS E AMEIXAS, COM NOTAS DE CAFE E PIMENTA PRETA

PALADAR

VINHO ENCORPADO, SUAVE E BALANCEADO, COM UM SABOR AGRADAVEL E PERSISTENTE

HARMONIZACAO
MASSAS, LASANHAS, NHOQUES AO RAGU, CARNES E ASSADOS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAQ: 14°

P

CANTLINE

LA MARCA



sughenes

REALYWINES

EUGHENES NERO D’AVOLA

Vinho que combina intensidade e frescor. As suas uvas sd@o colhidas @ méo nas
primeiras horas da manhd e no final da noite, é rapidamente levado para a
adega, onde € envelhecido por 3 anos em ago e madeira.

COR FALSTAFF 2019
VERMELHO RUBI INTENSO 91 PTS

EPE RFUME ZB VINITALY 2019
FRUTADOS COM TIPICO AROMA DE CEREJAS Hn._ GOLD MEDAL
PALADAR

DE ELEGANTE ESTRUTURA, ELEVADA ACIDEZ E EXCELENTE EQUILIBRIO
HARMONIZACAO

PERFEITOS COM CARNES, ENSOPADOS DE CARNE E FRANGO
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 13,5°
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REALYWINES

EUGHENES SYRAH NERO D’AVOLA

Vinho que combina intensidade e frescor. As suas uvas sd@o colhidas @ méo nas

primeiras horas da manhd e no final da noite, é rapidamente levado para a
adega, onde é envelhecido por seis meses em barrique e mais de 3 anos em ago

COR f“"\; HUNDUS VINI 2020

VERMELHO RUBI INTENSO COM TONS GRANADA “;;,' SILVER MEDAL

[]'PEE ERE?&EMADURAS AMORAS, PIMENTA E ALCACUZ ) CATHAY PACIFIC 2019
' ' [ ¢ / SILVER MEDAL

PALADAR

50LIDO, HARMONIODSO, DE CORPO INTENSO

HARMONIZACAO

PERFEITOS COM TODO TIPO DE CARNES, COGUMELOS E MASSAS
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 14,5°

€
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REALYWINES

ROCENO GRILLO

Vinho fino, elegante, de cor peculiar e aromas frescos. A uva, depois de colhida &
mdo, € rapidamente levada & adega, prensada de forma leve e imediatamente

refrigerada a 16°; envelhecimento em ago por 18 meses.

COR MUNDUS VINI 2620

AMARELO INTENSO SILVER MEDAL

EEEHEOH EPESSEGU BRANCO CATHAY PACIFIC 2019
/ BRONZE NEDAL

PALADAR

ELEGANTE E PERSISTENTE HUNDUS VINT 2619

S SILVER MEDAL
HARMONIZACAO

TEMPERATURA DE SERVICO: 88 ~ 10 °C 99 PTS

GRADACAO: 12,5°
O-_.\"n_ws FuropA

PERFEITOS PARA NASSAS, CULINARIA MEDITERRANEA, PEIXES @ SBbariiioon othn el i




REALYWINES

ROCENO NERELLO MASCALESE ROSE

De colheita manual e prensagem macia de uvas selecionadas, apos vinificagdo
aprimorada em temperatura controlada nasce um vinho surpreendente, versdo
rosé da casta siciliana de uvas tintas “Nerello Mascalese”,

COR

ROSADO, CRISTALINO CLARD

PERFUNE

ELEGANTE E PRAZEROSO AO NARIZ, COMPLEXO E EQUILIBRADO

PALADAR ,

DE FRUTAS VERMELHAS E ESPECTARIAS NA ENTRADA, SEGUIDOS POR NOTAS HERBACEAS
HARMONIZACAO

PERFEITOS COM ENTRADAS, APERITIVOS, CARNES E PEIXES

TENPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 12 °C
GRADACAOQ: 12°

Cf-,f\-"l‘lf\ls FuropA



REALYWINES

ROCENO NERO D’AVOLA

Vinho super premiado, de casta 100% Nero D’Avola, autdctone siciliano, apés
colheito manual realizada de manhd cedo e de tarde € envelhecido dois anos em

aco,
COR g‘:w‘;! HUNDUS VINI 2019
RUBI PROFUNDO INTENSO o GOLD MEDAL
PERFUME
DE FRUTAS MADURAS E VERMELHAS
PALADAR
DOE ESTRUTURA DEFINIDA POR SEUS TANINOS NATURAIS E SUA SUAVIDADE
HARMONIZACAO

PERFEITO COM QUEIJOS MATURADOS, CARNES ASSADAS E NA BRASA E COGUMELOS
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 13,5°

, ‘

CANTINE J EUROPA



REALYWINES

GRILLANTE ESPUMANTE BIO

Classe, exceléncia e inovacdo para este espumante bioldgico de vvas Grillo
selecionadas, assinado pelo renomado wine-maker Roberto Cipresso.

COR

AMARELO COM REFLEX0S ESVERDEADOS

PERFUME
DE MACA VERDE, FRUTAS BRANCAS E TROPICAIS

PALADAR

SABOROSO, COMBINA FRESCOR E MINERALIDADE, IDEAL PARA CLIMAS QUENTES

HARMONIZACAO
DESDE ENTRADAS E APERITIVOS A0S WAIS REQUINTADOS PRATOS DA CULINARIA ITALIANA.
TEMPERATURA DE SERVICO: 8 ~ 10 °C

GRADACAQ: 12°

5 INT. ORGANIC WINE AWARD 2019
¥’ SILVER MEDAL

<

CANTINE J EUROPA



REALYWINES

CABERNET SAUVIGNON “PUNTA IN ALTO”

“Punta in Alto”, em lingua italiano, signiflca "ousar, apostar em objetivos

ambiciosos”. Um nome perfeito para nosso vinhos, produzidos com uvas

selecionadas, cultivadas na regido de Marsala, Sicilia, terra de milenar
tradicéo vinicola

COR

RUBI INTENSO

PERFUME
FRUTAS VERMELHAS, AMEIXAS E AMORAS

PALADAR

ESTRUTURADO, LEVEMENTE AMADEIRADO COM NOTAS DE ESPECIARIAS E PIMENTA DO REINO

HARMONIZACAO
PERFEITO CON CARNES, QUEIJ0S LEVES E NATURADOS, COGUMELOS E TODO TIPO DE MASSA;
TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADACAO: 13,5°
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PINOT GRIGIO

ITALIA
PLINTA IN ALTO
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REALYWINES

PINOT GRIGIO “PUNTA IN ALTO”

Pinot Grigio de qualidade, produzidos com uvas selecionadas, cultivadas na
regido de Marsala, atentamente vinificadas em tonéis de ago em temperatura
controlada por 15 dias.

COR

DOURADA PALIDA

PERFUME )
LEVE E AROMATICO PERFUME DE FRUTAS, PESSEGO E PERAS

PALADAR

SECO, REFRESCANTE E DE BOA ACIDEZ

HARMONIZACAO
PERFEITO COM FRUTOS DO NAR, NASSAS LEVES E RECHEADAS, ALEM DE PRATOS VEGETARIANOS;

TEMPERATURA DE SERVICO: 8 ~ 18 °C
(Tf-.,.\-"rws FuropA

8TL 2020
88 PTS. “BEST BUY"

GRADACAO: 12,5°



REALYWINES

PODERE MONTALE IGT TOSCANO ROSSO “PEPOSO”

Vinho fino tinto seco que expressa plenamente a tradic@o dos nobres vinhos da

Toscana. Selecionadas uvas Sangiovese, Cabernet e Merlot, cultivadas na colina

de Montecucco, € produzido visando garantir a extragdo delicada de taninos e o
afinamento a temperatura controlada em garrafas

COR JAMES SUCKLING & TASTINGS.COM

VERMELHO RUBI 90 PTS

PERFUME LUCA MARONI

ALEGRE, FLORAL, COM NOTAS EVIDENTES DE VIOQLETAS 97 PTS

PALADAR

FRUTADO, FRESCOR E MINERALIDADE SURPREENDENTE, SABOROSO E CONVIDATIVO

HARMONIZACAO

QUELJOS E SALAMES MATURADOS, MASSAS RECHEADAS, MASSAS, ASSADOS, COGUMELOS

TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C

GRADAGAQ: 13° ©
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PECORINO “TERRE DI CHIETI” IGP AMARTI

Vinho fino branco seco, produzido com uvas da casta Pecorino, tipica do
centro-sul da Itdlia. Durante um bom tempo considerada extinta, & muito amada
pelo povo da regifio Abruzzo que a considera uma das peculiaridades da terra.

COR

AMARELO PALHA

PERFUNE
CONSISTENTE, INTENSO, DE FRUTAS

PALADAR

SECO, DE BOA ACIDEZ, PERSISTENTE, EQUILIBRADO E HARMONICO

HARMONIZACAO
ENTRADAS, APERITIVOS, PEIXES EM GERAL, CARNES BRANCAS, QUEIIO0S;
TEMPERATURA DE SERVICO: 10 ~ 12 °C

GRADACAQ: 13°

CREAVINI

MASTEI VINAI DAL 1975



REALYWINES

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOP AMARTI

Vinho fino tinto seco, produzido com uvas Montepulciano: Vinho de grande

tradi¢do, considerado o rei dos vinhos da regido Abruzzo, segue um rigoroso
processo de vinificagdo maloldatica e de seis meses de afinamento.

COR
(’ r VERMELHO INTENSO
PERFUME )
AMARTI CHEIO, INTENSO E DE LONGA PERSISTENCIA
it PALADAR
- INTENSO E HARMONICO
HARMONIZACAOQ

OTIMO COM CARNES VERMELHAS, ESPECIALMENTE SE GRELHADAS, E QUEIJOS
TEMPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 20 °C

GRADACAQ: 14°
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REALYWINES

CERASUOLO D’ABRUZZO DOP AMARTI

Vinho fino tinto seco, produzido com uvas Montepulciano: a caracteristica cor
rosada se obtém limitando a poucas horas o contato das cascas da uva no mosto
e evitando a fermentagdo das cascas. Produto peculiar da regido Abruzzo.

COR

VERMELHO CEREJA CLARO

PERFUME
DE MORANGO, ROMA E CEREJA

PALADAR
FRESCO, MACIO E ENVOLVENTE

HARMONIZACAO
APERITIVOS, TIRA-GOSTOS, ENTRADAS, IDEAL COM PRATOS DO MAR FRITOS

TEMPERATURA DE SERVICO: 8 ~ 18 °C
GRADACAO: 13,5°

CREAVINI

MASTEL VINAI DAL 1975



REALYWINES

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOP CASTANNOVE

Vinho fino tinto seco, produzide com uvas Montepulciana: Vinho de grande
tradicdo, considerado o rei dos vinhos da regido Abruzzo, segue processo de
maturagdo em tangues de aco e de quatro meses de afinamento.

COR

VERMELHO RUBI INTENSO

_ PERFUME
e INTENSO DE FRUTAS VERMELHAS, AMEIXA E CEREJA

2 PALADAR

SECO, ENCORPADO, TANINOS FINOS QUE OFERECEM UM FINAL LONGO E AGRADAVEL

HARMONIZACAO
SE HARMONIZA CON GRANDE VARIEDADE DE ALIMENTOS, EM GERAL CARNES, QUEIJOS E VERDURAS
TEMPERATURA DE SERVICO: 12 ~ 18 °C

GRADACAQ: 13°
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REALYWINES

TREBBIANO D’ABRUZZO DOP CASTANNOVE

Vinho branco, produzido a partir da casta Trebbiano d’Abruzzo, é um generoso
representante dos brancos do centro da Itdlia, perfumado e persistente, muito

agradavel e perfeito para combinacdes com a culindria mais exigente.

COR

AMARELD PALHA

PERFUME )
i b DELICADO, COM NOTAS DE MACA E FRUTAS SECAS

= PALADAR

SECO, ELEGANTE, FRESCO E HARMONICO

HARMONIZACAO
ENTRADAS £ APERITIVOS DE MAR, CASA BEM COM PRATOS A BASE DE OVOS, PEIXES E CARNES BRANCAS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 12 °C

GRADACAO: 12,5°
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REALYWINES

MORELLINO DI SCANSANO

Na costa mediterrGnea da Toscana, desde os antigos Etruscos se produzem
vinhos excelente, gragas o condi¢des climaticas peculiares. Essa DOCG, de
Sangiovese (85%), Cabernet e Merlot, produzida pela San Felo, ¢ uma digna
representante da enologia Toscana co par dos “gigantes” Brunello e Naobile.

COR
RUBT ACESO
2 PERFUME
i INTENSO E ELEGANTE DE FRUTAS VERMELHAS
SRR PALADAR | |
o MACIO, GRACAS AO PROCESSO MALOLATICO, POREN INTENSO E REDONDO
HARMONIZACAO

CARNES BOVINAS E CACAS, ASSADOS, RAGUS, QUEIJ0S MATURADOS, MOLHO DE FUNGHI E TRUFAS;
TEMPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 20 °C

GRADACAQ: 13°
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REALYWINES

CHIANTI

De uvo Sangiovese e Merlot (10%), cultivadas na comuna toscana de Vinci, perto
de Florenca, e da sabedoria produtiva da Fattorie Bini obtém-se esse Chianti
DOCG, jovem e prazeroso.

COR
RUBT ACESO

PERFUNE
DE CEREJAS, PARTICULARMENTE ESPECIADO COM PRESENCA DE PIMENTA DO REINO FRESCA

PALADAR |
DE TANINOS NACIOS GRACAS A0 PROCESSO MALOLATICO

HARMONIZACAO
ANTEPASTOS, EMBUTIDOS E QUEIJOS, CARNES, NASSAS COM MOLHOS DE CARNE BOVINA E SUINA;

TEMPERATURA DE SERVICO: 16 ~ 18 °C
GRADACAO: 13°

FATTORIA BINI
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REALYWINES

MAREMMA TOSCANA DOC “L’AUREQO”

Um produto da escola enclogica da Toscana, de uvas Syrah (80%) e Alicante,
apdés vinificacGo aprimorada, envelhece em pequenos tonéis por 18 meses,
entregando aromas e maciez, e enaltecendo as caracteristicas da casta e do
Terroir Maremma DOC.

COR

RUBI COM REFLEXOS ROXOS

PERFUNE
FRUTADOS PERSISTENTES COM FRUTOS DE BOSQUE E PIMENTA DO REINO, LEVE TOSTADURA

PALADAR

BEM ESTRUTURADO E CORPOSO, PERMANECEM 0S AROMAS OLFATIVOS

HARMONIZACAO
SALAMES E QUEIJOS MATURADOS, CARNES GRELHADAS E COZIDAS, MASSAS COM MOLHOS DE CARNE, LASANHAS;
TENPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 20 °C

GRADACAO: 13,5°
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REALYWINES

CHIANTI CLASSICO DOCG “COSIMO BOJOLA~

Vinificodo em dnforas de terracota, onde as uvas Sangiovese, apds fermentagdo
alcodlica e malolatica, descansam por quase um ano, “sur lie”, Depois de
engarrafadas, afinam trés meses antes da comercializagdo.

COR

RUBI

PERFUME i
INTENSO E FLORAL, DE RIBES, FRAMBOESAS E AMORAS, NOTAS DE LOUROS E FINAL BALSAMICO

PALADAR

PRAZEROSO, TANINOS MODERADOS E BOA ACIDEZ E MINERALIDADE CARACTERISTICA DA ANFORA

HARMONIZACAO
MOLHOS A BASE DE CACAS, QUEIJOS FRESCOS, PEIXES, CULINARIA JAPONESA;
TENPERATURA DE SERVICO: 18 ~ 20 °C

GRADACAQ: 14°
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REALYWINES

TOSCANA IGT “RUGIADA”

Um branco das colinas do Chianti, de castas Chardenney e Malvasia em partes
iguais; muito particular pois efetua a fermentag@o maloldtica em tonéis onde,
apos completar o processo, afina por quatro meses, ganhando boa estrutura.

COR

AMARELO PALHA BRILHANTE

PERFUME | |

COMPLEX0S, DE FRUTAS EXOTICAS; DE ACACIAS E CARVALHOS DEVIDO A0 ENVELHECIMENTO
PALADAR _
ESTRUTURADO, EQUILIBRADO, APRESENTA FRUTOS TROPICAIS E UM FINAL DE AVELA TOSTADAS
HARMONIZAGAO

ANTEPASTO E PRATOS DE PEIXES, EMBUTIDOS E QUEIJOS FRESCOS OU DE MEDIA MATURAGAO;
TENPERATURA DE SERVICO: 12 ~ 14 °C

GRADACAO: 14,5°
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